
 

 

S A L A T E  

 
BLATTSALATBOUQUET                 9.00                         
                                                                 

GEMISCHTER SALAT   
mit gerösteten Kernen an französischem Hausdressing       12.00              
                                                                                                       

ERDBEER- SPARGEL SALAT MIT BELPERKNOLLE (KÄSE) 
an raffiniertem Passionsfrucht- Dressing         15.00
    
          

V O R S P E I S E N   

 
RINDSTATAR CAFÉ DE PARIS  
bestes Rindsfleisch aus Schweizerzucht mit Kräuterbutter gratiniert,  
dazu ein kleines Salatbouquet und gegrilltes Baguette  
mild, medium oder scharf                   22.50 / 32.50  

 
GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN AUF SPARGELSALAT         
mit fruchtigem Passionsfrucht- Dressing              24.00 

 
GAMBAS AJILLO  
in Olivenöl gebraten mit Sherry, Kräutern, Tomaten, Peperoncini 
und getoastetem Knoblauchbaguette                            18.00 
                                        

HAUSGEMACHTE ARTISCHOKEN- OLIVEN RAVIOLI  
mit frischem Spinat, Cherrytomaten   
und gegrillten Frühlingszwiebel                                                    22.00 / 27.00 
      

                                    
S U P P E N  

RHABARBER- KAROTTENSUPPE MIT EINER FRÜHLINGSROLLE 
Vegetarisch                                                                                            15.50
   
                                                  
 
FÜR ZWISCHENDURCH  

ÄS KNACKIGS CHNOBLIBROT     pro Person         9.50  
 

K I N D E R M E N U 

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES- FRITES                 15.00 
NÜDELI MIT TOMATENSAUCE                                12.00 


